
人の力を
信じる。
阿蘇の誇りと実りのブランド

少
年
時
代
の
記
憶
が
、

第
二
の
人
生
を

選
ば
せ
た
。

蕎
麦
処 

阿
蘇
の
風

上
野
博
行

阿
蘇
の
水
で
磨
い
た
手
打
ち
蕎
麦
に
、
中
華
風

の
料
理
を
ア
レ
ン
ジ
し
た
。
東
京
に
い
た
こ
ろ

知
り
合
っ
た
、
生
ま
れ
も
育
ち
も
北
京
の
妻

と
いっ
し
ょ
に
始
め
る
店
な
の
だ
か
ら
、そ
う
い
う

特
徴
で
い
こ
う
と
決
め
た
の
だ
。「
蕎
麦
と

中
華
？ 

そ
ん
な
の
聞
い
た
こ
と
が
な
い
ぞ
」と

い
う
声
に
は
、
ま
あ
召
し
上
が
っ
て
く
だ
さ
い
、

驚
き
と
納
得
を
差
し
上
げ
た
い
。
と
い
う
の
が

「
阿
蘇
の
風
」店
主
、
上
野
博
行
さ
ん
の
主
張

で
あ
る
。　

大
学
は
法
学
部
で
学
び
、
法
律
家

を
目
指
し
た
時
期
も
あ
っ
た
。
思
う
と
こ
ろ
あ
っ
て
道
を

変
え
、
別
の
意
味
で
世
の
た
め
人
の
た
め
と
な
る
職
業
に

就
き
、定
年
を
迎
え
る
。第
二
の
人
生
を
ど
こ
で
過
ご
す
か
。

迷
わ
ず
阿
蘇
に
気
持
ち
が
傾
い
た
の
は
、
少
年
時
代
の

ボ
ー
イ
ス
カ
ウ
ト
で
経
験
し
た
草
原
が
忘
れ
ら
れ
な
か
っ

た
か
ら
だ
ろ
う
。
売
り
に
出
て
い
た
空
き
家
を
見
つ
け
た
。

即
決
だ
っ
た
。　

ま
っ
た
く
の
素
人
だ
が
、
蕎
麦
屋
を
始
め

よ
う
と
決
断
す
る
。
打
ち
方
か
ら
そ
ば
つ
ゆ
の
作
り
方

ま
で
、さ
ま
ざ
ま
な
師
に
教
え
を
請
い
、
ど
う
に
か
手
応
え
を

お
ぼ
え
て
ス
タ
ー
ト
し
た
の
は
二
〇
一
四
年
の
師
走
だ
っ
た
。

「
は
じ
め
は
ど
の
く
ら
い
作
れ
ば
よ
い
の
か
見
当
も
つ
か
ず
、

余
っ
て
し
ま
っ
て
は
知
人
に
配
っ
て
回
る
日
々
が
つ
づ
き

ま
し
た
」。　

日
本
人
に
と
っ
て
特
別
な
食
べ
も
の
で
あ
る

蕎
麦
。
震
災
と
い
う
つ
ら
い
体
験
の
な
か
に
あ
っ
て
も
、
ど
こ

か
懐
か
し
く
癒
さ
れ
る
の
は
、
あ
の
ツ
ル
ツ
ル
感
だ
ろ
う
。

二八そばと十割そばの食べ比べメニュー、その名も「麺くらべ」。


